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TUZLU KURABIYE

125 gr terayagi veya margarin (oda sicakliginda)
1 su bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 yumurta aki (sarisi Uzeri igin)
1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidr mahlep

1 paket kabartma tozu

Aldigr kadar un

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Gorekotu, mavi haghas

Genis bir kaba siviyag, tereyadi, yumurtayi alin ve karistirin.

Ardindan seker, tuz ve mahlebi ekleyip karistirmaya devam edin.

En son elekten gegirilmis un ve kabartma tozunu ekleyip hamurunuzu glizelce yogurun.

Tuzlu kurabiye hamurunu toparlanana kadar parmak uglarinizla giizelce yogurun.

Hamurunuzu egit bezelere bolin ve tuzlu kurabiyenize istediginiz gekli verin.

Hazirladi§iniz kurabiyeleri yagh kagitla kapli tepsiye aralikli olarak yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi
stirdtiguinhiz tuzlu kurabiyelere ¢orek otu veya mavi haghag serpin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar 20-25 dakika pisirin.

Finndan ¢ikan sicak kurabiyeleri, sogumalari i¢in 1zgara telinin Gzerinde bekletiyoruz.

Kurabiyeler soguttuktan sonra genis bir tabaga alin.
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