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TUZLU KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

3 su bardagi un

1 cay bardagi yogurt

2 adet yumurtanin sarisi

100 gram oda sicakliginda bekletilmis margarin
1 cay bardagi zeytinyag

2 tatl kagigr mahlep

2 corba kasigi sirke

1,5 corba kasi§i toz seker

1 corba kasigi susam

1 corba kasigi ¢corek otu

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Uzeri igin:

2 adet yumurtanin aki

1 corba kasigi haghas tohumu

Derin bir kasede yogdurt, yumurta sarisi, margarin ve zeytinyagini karistirin. Mahlep, sirke, toz seker, susam,
¢orek otu ve tuzu ilave edip bitlin malzemeyi iyice karigtirin. Un ve kabartma tozunu ekleyip yumusak bir hamur
elde edene kadar yogurun. Hamurun tzerini nemli bir bezle érterek 1 saat dinlendirin. Daha sonra hamurdan
ceviz blyUkliginde parcalar koparip istediginiz sekli verin ve yaglanmig firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta
aki suriip hashas tohumu serpin. Onceden isitiimig 180 derece firinda Uzerileri hafif pembelesene kadar pisirin.
Iindiktan sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:140321 « adi:Tuzlu Kurabiye * génderen:glilru akyiz « indirme tarihi:17.05.2024 - 16:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tuzlu-kurabiye-vt1433
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/tuzlu-kurabiye-140321.jpg
http://www.tcpdf.org

