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TUZLU KURABIYELER

250 gram margarin

4,5 su bardag elenmis un
3 adet yumurta

3 corba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu
250 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
2 corba kagsi@i ¢orekotu

Peynir, maydanoz ve bir ¢orba kagigi ¢cérekotunu karistirin. Margarin, yumurta ve yogurdu ¢irpin.

Una kabartma tozunu ekleyip, ortasini havuz gibi agip margarinli karisimi koyun. Dairesel hareketlerle una
yedirin. Birkag kez yogurun ve mutfak havlusu ile Ustinu 6értlp yarim saat dinlendirin. Hamuru iki esit parcaya
ayirin. Unlu bir yizeyde merdane ile yarim santim kaliniginda agin. 7'ye 4 kugik parcalar kesin. Her parganin
kisa kenarina hazirladiginiz hargtan kolup, rulo seklinde sarin. Rulonun alt ve tst kismindan hafifge bastirip
araliklarla yaglanmis tepsiye dizin. Kalan hamura da ayni igslemi uygulayin. Uzerlerine yumurta sarisi ve ¢érekotu
sUrlip 170 derecelik firnda kizarana dek 30 dakika pisirin.

Fotograf "pure" tarafindan génderildi. 09.09.2020
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