%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TUZLU KURABIYE

150 gram tereyagi

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

3 corba kasigi sirke

1 cay kasigr mahlep

1 yumurta

100 gram kagar peyniri

Kirmizi pul biber, kekik ve ¢érekotu

Derin bir kabin i¢ine unu ve yagdi alip elinizle ufalayin. Baharatlari, mahlebi, sirkeyi ve kabartma tozunu da
tzerine ekleyip karigtirmaya devam edin. Rendelenmis kagar peyniri ve yumurtay! da tzerine ekleyip yumusak
bir hamur yapin. Istediginiz sekli verip firin tepsisine dizin. 200 derecede firinda 20 dakika kadar pigirin.

Not: istenirse lizerine yumurta sarisi siiriiliip ¢érekotu, kekik, susam gibi hem koku hem lezzet veren gesniler de
kullanabilirsiniz.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 19.10.2015
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