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TUZLU KREP

https://acunn.com

2 adet yumurta

3 yemek kasigi un

2 yemek kagsidi sivi yag
1 su bardag st

1 tutam tuz

1 cay kasigi tereyagi

Kabin iginde yumurta, sivi yag, tuz ve unu yavasca karistirin ve krigimin igine yavag yavas sutu yedirerek
ekleyin.

Tavaya tereyagini ekleyin ve eritin. Yag ne kadar kizgin olursa, krep de o kadar az yag ¢eker.

Karigim sivi bir hamur kivamina geldiginde kucUk bir kepge ile karisimi sicak tereyagin tUzerine tavaya dokdin;
tavayi gevirerek karisimin tava kenarina kadar yayilmasini saglayin ki krep daire seklini alsin.

Krep tavada sallanabildigindepismis demektir, diger tarafini gevirin ve pisirin. Kreplerin i¢erisine dilediginiz gibi
harg¢ hazirlayabilirsiniz.
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