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TUZLU KREP HAMURU

250 gr (2 su bardag) un

1 cay kasigi tuz

4 yumurta

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi (eritilmis)
200 gr (1 su bardag@) st

200 gr (1 su bardag) su

Un ve tuzu bir kaseye eleyiniz. Ortasini gukur yapip, yumurta ve eritilmis yagdi ekleyiniz. Tahta kasikla, yumurta
ve yadl una yediriniz. Yavas yavas sut ve suyu katip purtlikstiz olana kadar ¢irpiniz. (PUrtUkleri varsa slizgegten
geciriniz.) Kasenin Ustind 6rtlp soduk bir yerde 2 saat beklettikten sonra kullaniniz.
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