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EVDE TUZLU KEK

1 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su barda@ margarin-zeytinyagdi karisimi

3,5 su bardagi un

1,5 cay kasigi kabartma tozu,

150 g sert beyaz peynir (4- 5 kibrit kutusu kadar)
1 demet dereotu

1 cay kasigi ¢orek otu

2,5 ¢ay kagi§i tuz

35- 40 cm ¢apinda kalip yaglanir, unlanir. Firin isitilir. Bir tencerede yumurta, yag ve yogurt karigtirilir. Bu
karigimdan iki kagik kadari tizerine stirmek igin ayrilir. Kabartma tozu ile elenmig un, rendelenmis peynir, kiyiimig
dereotu ve tuz konularak iyice karigtirilir sonra tepsiye bogaltilip dizeltilir. Uzerine de ayrilan yagh yumurta
sUrdldr. Goérek otu serpilip orta hararetli firnda pisirilir (30- 40 dakika). llininca, dilimlenip tabaga alinir.
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