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TUZLU KEK

Yarim su barda@i beyaz peynir veya kasar peyniri
4 adet yumurta

Yarim demet dereotu

Yarim demet maydanoz

Yarim demet nane

3 su bardagi un

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

Yarim su bardagi ¢ekirdeksiz zeytin
Yarim limonun suyu

Tuz

Kirmizibiber

Peyniri ezin. Yumurtalari iyice ¢irpin. Dereotunu, maydanozu ve naneyi kiyin. Derin bir kapta tim malzemeyi
karistirin. Unlanmis bir firin tepsisine bu malzemeyi dokip yayin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 25 dakika
pisirin. Ik veya soguk servis yapin.
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