B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TUZLU KEK

Malzemeler (6 Kisilik):

2509 Sutas Stzme Peynir

4 adet yumurta

Yarim su bardag: st

Yarim su bardag eritilip ihnmig tereyagi
2,5 su bardagi un

1,5 paket kabartma tozu

Yarim demet dereotu ve maydanoz
Yarim demet taze nane

Yapiligi

Sltas Stzme Peynir'in yarisini rendeleyin kalanini da kip seklinde kesip ayri bir kabin icine aktarin. Yumurtalari
iyice cirpin. Sut,rendelenmis peynir ve tereyagdini ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Elenmis un ile kabartma tozunu

ilave edin. Birka¢ dakika daha ¢irpin. En son kiip seklinde kesmis oldugunuz peynirleri ekleyin. Tahta bir kasikla
karistip 6nceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda pisirin.
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