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TUZLU KEK

3 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 demet dereotu

1 su bardag lor peyniri

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardag eritiimis margarin

3 adet yumurta, 1 paket vanilya, 1 paket kabartma tozu, 1 su bardagi lor peyniri ve 1 ¢ay bardadi eritilmis
margarini ayni kaba koyun. 1 demet dereotunu ince ince kiyip, kaba ilave edin. TUm malzemeleri mikserle ya da
kasik yardimiyla karigtirin. igine 1 ¢cay bardagi yodurdu ilave edin. Cam tepsiye ya da kek kalibina hazirladiginiz
hamuru bosaltin. 200 dereceli firinda Uzeri kizarana dek pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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