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TUZLU KEK

3 adet yumurta
1 paket vanilya
1 paket kabartma tozu
1 demet dereotu
1 su bardağı lor peyniri
1 çay bardağı yoğurt
1 çay bardağı eritilmiş margarin

3 adet yumurta, 1 paket vanilya, 1 paket kabartma tozu, 1 su bardağı lor peyniri ve 1 çay bardağı eritilmiş
margarini aynı kaba koyun. 1 demet dereotunu ince ince kıyıp, kaba ilave edin. Tüm malzemeleri mikserle ya da
kaşık yardımıyla karıştırın. îçine 1 çay bardağı yoğurdu ilave edin. Cam tepsiye ya da kek kalıbına hazırladığınız
hamuru boşaltın. 200 dereceli fırında üzeri kızarana dek pişirin. Dilimleyerek servis yapın.
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