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TUZLU KEK

3 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Pul biber (istege bagh)

1 kase beyaz peynir (kip kip dogranmisg)
Yarim demet maydanoz
1 paket kabartma tozu
1 yemek kasigdi tereyagi
Susam

Corekotu

Derin bir kaba yumurtayi alarak iyice ¢irpalim. Peynir ve maydanoz hari¢c malzemeleri alarak ¢irpmaya devam
edelim. Maydanoz ve peyniri de ekleyerek spatula yardimiyla karigtiralim. Pigirme kalilbimizi margarinle iyice
yaglayalim, ¢drek otunu ve susamini serpigtirelim. Kekimizi kalibbimiza dékelim. Onceden isitilmig 175 derecelik
firnda kontrolld olarak pisirelim.
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