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TUZLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1,5 su bardagi st

3 su bardagdi un

1,5 su bardagi tam yagl beyaz peynir
Yarim bag dereotu

Yarim su bardagi dilimlenmis siyah zeytin
1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

Genis bir kaba yumurtayi kirin ve girpin. Uzerine sivi yagdi ve siitli ekleyip, tekrar ¢irpin. Un, kabartma tozu ve
tuzu ekleyip karistirin. Ardindan peynir, dereotu ve zeytini ekleyip karistirmaya devam edin.

Dikdértgen firin kabini yaglayip, hamuru kabin igine yayin. 180 derecede dnceden isitiimig firinda 40 dakika
pigirin. Dilimleyerek servis yapin.
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