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TUZLU KEK

https://www.elele.com.tr

2 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi aycicek yagdi
150 gr beyaz peynir

Tuz

Yarim demet maydanoz

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Susam

Gorekotu

Yumurta, yogurt, aycicek yagi, ufalanmig beyaz peynir, tuz ve kiyilmig maydanozu bir kapta karistirin. Kabartma
tozu ve unu ekleyip mikserle ¢irpin. Dikddrtgen sekilli bir kek kalibini firga ile yagdlayip icine susam ve ¢érek otu
serpin. Kek harcini kaliba yavasca dokin. énceden isitiimis 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin. llik servis

yapin.
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