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TUZLU KAVAL BISKUVI

Necip Usta

300 gr. elenmis un

20 gr. maya

2.1/2 kahve fincani st
125 gr.yag

1/2 ¢orba kasigi tuz

SOtu hafif iltarak kiguk bir kabin icine koyunuz. Mayayi ilave edip eziniz, unun yarisini ilave edip yumusak bir
hamur yapiniz. Kapagdini kapatarak 10 dakika mayalandirip yagi, kalan unu ve tuzu ilave ederek elinizle 3-4
dakika ¢irparak yogurup yumurta blyukliginde pargalara kesiniz. Elastikiyetini kaybetmesi i¢in 15 dakika
bekletiniz. Sonra diiz bir yerde hafif un serperek kalem kaliniginda 20 cm. uzunlugunda yuvarlayip ikiser santim
ara ile tepsiye diziniz. Uzerine bir fir¢a ile ¢irpilmig yumurta sirlp buzdolabinda yarim saat - kirk bes dakika
mayalandiriniz ve 250 derece kizgin firinda 10 dakika pisiriniz.
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