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TUZLU KAP KEK

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi sivi yadi

1 palet kabartma tozu

200 gram beyaz peynir

100 gram rendelenmis kasar peynir
1,5 su bardagi un

Yumurtayi ¢irpin ve igine yodurdu, siviyagdi ekleyip karistirin. Rendelenmis beyaz peyniri, kasar peynirini, unu ve
kabartma tozunu da ilave ederek karistirin. Bu karisimi yaglanmig kap kek kaliplarina baylastirin. Kaliplarin
iclerine birkag zeytin ve dereotu pargalarini da yerlestirebilirsiniz. 180 derecedeki firinda 15 dakika pisirip
¢ikartin. Sicak olarak ekmek gibi de servis yapabilirsiniz.
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