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TUZLU KAHVALTILIK CASSEROLE

https://www.karaca.com

450 gr sosis dilimlenmig

1 orta boy sogan dogranmig

1 adet kirmizi biber dogranmig

1 adet yesil biber dogranmig

8 adet yumurta blytk boy

1 su bardag st

2 su bardagi rendelenmis cheddar peyniri
1 cay kasigi Tuz

1/2 gay kagigi karabiber

1/4 ¢ay kasig1 kirmizi biber

6 dilim bayat ekmek klp seklinde kesilmig

Malzeme listesindeki tim drdnleri karigtirin.

Tarifin daha lezzetli olmasini isterseniz patatesin suyunu sikmayi deneyebilirsiniz.

Orta boy bir firin tepsisi segin. Yagl kagit serip karigimi tizerine dokin.

Onceden 200 dereceye isitilimis firnda 35 dakika pisirin.

Sirenin sonunda tepsiyi alin ve lzerine rendelenmis kasar peyniri ile geri domates ekleyin.
Tekrar firmlayip Gzeri kizarana kadar pigirin.

Sicak sicak dilimleyip servis edin.
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