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TUZLU iCLI KURABIYE

http://www.hurriyet.com.tr

3 su bardagi un

1 adet yumurta

200 gram tereyagi

2 corba kagsigi sivi yag

1 paket kabartma tozu

2 ¢orba kasigi yogurt

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi kansik baharat

Yumusamis tereyadi, sivi yag, yogdurt, yumurtayi derin bir kabin icinde karigtirin. Unu tezgaha alip ortasini havuz
gibi agin. Hazirladiginiz malzemeleri havuza dokin. Kabartma tozunu una karistirin. Havuza tuz, baharat ve toz
sekeri ilave ederek yavas yavas un alarak yogurun. Eger peynirli yaparsaniz yumurta beyazi ilave edin. Hamuru
dinlendirin.

Pinpon topu kadar bezeler alin. Elinizde agip, aparatin lizerine alip bastirin. ig malzemesini uzun sekilde
ortasina yerlestirin. Mekik seklinde kapatin. Ters gevirerek tepsiye dizin.
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