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TUZLU HAMURLAR

https://www.elele.com.tr

500 g mayalanmis ekmek hamuru
100 g kasar loru

100 g az tuzlu kegi peyniri

4-5 dal dereotu

4-5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Toz kirmizi biber

Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Unlanmis tezgahta ekmek hamurunu 1 cm kaliniginda agin. Yuvarlak parc¢alar kesin. Ayri bir kapta kasar loru,
kegci peyniri, ince kiyllmig, dereotu, maydanoz, tuz ve karabiberi harmanlayin. Ekmek hamurundan elinizle
parcalar koparin. Peynirli hargtan koyup hamuru yarim ay seklinde kapatin. Tuzlu hamurlar kizgin yagda
kizartin. Sicak servis yapin.
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