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TUZLU GALETA

125 gr tereyagi veya margarin
2 ¢orba kagiJi st

1,5 corba kasigi anason

3 kahve fincani un

tuz

Ortasi gukurlastirilan una yag, tuz ve bir fincan su koyularak yogrulur, hamur haline getirilir. Hamur merdaneyle
uzunca acllir, yarim ¢orba kagsigi anason serpilir. Hamur katlanip iki saat kadar dinlendirilir. Sonra yarim santim
kalinlikta acilarak bir kahve fincani ile yuvarlak yuvarlak kesilir. Bu pargalarin dibi hafif islatiimis tepsiye yanyana
dizilir. Catalla Gzerleri delik delik edilir. Bagka bir kapta karistiriimis sit ve tuz, fircayla tepsideki hamur
parcalarinin tGzerlerine surdlir. 1 gorba kasigi anason, Uzerlerine serpilir orta 1sili firinda 20 dakika kadar pisirilir.

ML® Galetali Corek (gorsel)
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