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TUZLU GALETA

125 gr tereyağı veya margarin
2 çorba kaşığı süt
1,5 çorba kaşığı anason
3 kahve fincanı un
tuz

Ortası çukurlaştırılan una yağ, tuz ve bir fincan su koyularak yoğrulur, hamur haline getirilir. Hamur merdaneyle
uzunca açılır, yarım çorba kaşığı anason serpilir. Hamur katlanıp iki saat kadar dinlendirilir. Sonra yarım santim
kalınlıkta açılarak bir kahve fincanı ile yuvarlak yuvarlak kesilir. Bu parçaların dibi hafif ıslatılmış tepsiye yanyana
dizilir. Çatalla üzerleri delik delik edilir. Başka bir kapta karıştırılmış süt ve tuz, fırçayla tepsideki hamur
parçalarının üzerlerine sürülür. 1 çorba kaşığı anason, üzerlerine serpilir orta ısılı fırında 20 dakika kadar pişirilir.

ML® Galetalı Çörek (görsel)

© lezzetler.com tarif no:40594 • adı:TUZLU GALETA • gönderen:EKO • indirme tarihi:01.04.2025 - 20:00

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tuzlu-galeta-vt30361
http://www.tcpdf.org

