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TUZLU GUBUKLAR
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Hamur:

125 g margarin veya tereyagi (eritilmis ve sogutulmus)
2 - 3 yemek kagigi sivi yag

2 - 3yemek kagi§i su

1 cay kasig tuz

1 yumurta aki

2-2,5su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Susam

Gorekotu

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Eritilmis margarin veya tereyagl, sivi yag, su, tuz ve yumurta akini derin bir kaba alin. Unu eleyip hamur
kabartma tozu ile karigtirin. Karisima ilave edip iyice yogurun. Hamurdan cevizden daha kigik pargalar alin ve
tezgah Uizerinde eliniz ile yuvarlayarak 10 cm boyutunda uzatin. Firin tepsisine siralayin, Gzerlerine yumurta
sarisi strip susam ve ¢orek otu serpin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.
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