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TUZLU CUBUK

2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 ¢corba kasigi tereyad
3 ¢corba kasigi yogurt
Tuz

Susam

Hamur tahtasina unu eleyiniz. icine bigakla kiyarak tereyagini ilave ediniz. Tuz da katarak iyice yogurunuz.
Ayrica yogurt ve yumurtanin sarisini da ekleyerek, hepsini yogurup, gizelce hallediniz. Pargalara bdlerek, rulo
haline getiriniz. Serin bir yerde 20 dakika kadar bez altinda dinlenmeye birakiniz.

Dinlenen hamuru, tahta tzerinde hafifce unlayarak serce parmag inceliginde, esit uzunluklarda yuvarlayip
¢cubuklar yapiniz. Hafifge yaglanmis tepsiye araliklarla yanyana diziniz. Uzerine yumurta sarisi strtindiz. Susam
ekiniz. Orta hararetteki firinda pisirip, soguduktan sonra kirmadan tepsiden tabaga aliniz.
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