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TUZLU CUBUK

150 gr. margarin

2 su bardagi un

1 cay bardagi yogurt
3 adet yumurta

1 adet limon

1 tath kasidi tuz

Yag elle yumusatilir.

Un elenir, ortasi acilir. Agilan yere yumusatiimis yag, 1 ¢cay bardadi yogdurt, ¢ yumurta sarisi, yeterince tuz ve bir
limonun kabudunun rendesi katilir. Hepsi iyice yogrulur.

Bu hamurdan ceviz blyukligunde pargalar alinip topag yapilir. Diz bir yerde yuvarlanarak kursun kalem
kalinhginda gubuklar yapilir. )

Hafif yaglanmis tepsiye aralikli dizilir. Uzerine yumurtanin sarisi strtllr ve ¢ok az tuz serpilerek firina verilir. Orta
sicaklikta firinda pigirilir.
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