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TUZLU CUBUK

4 su bardagi un

250 gr. tereyad

Bir tutam tuz

2 yumurta

1 cay bardagi sit

1 ¢orba kasigi limon suyu
Yarim cay kasigi kabartma tozu

Unu eleyip ortasini havuz gibi agin. Oda sicakhgindaki tereyagini, bir adet yumurtayi ve siti ilave edip
yogurmaya baslayayin. Yogururken limon kabugdunu, limon suyunu, kabartma tozunu ve tuzu ekleyip yumusak
bir hamur yapin. Bu hamurdan yarim yumurta blyUtkliginde pargalar ayirin ve yarim saat dinlendirin.
Dinlendirdikten sonra kalem inceliginde ¢cubuklar yapin. Hafif yagladiginiz firin tepsisine bu gubuklari dizin.
Uzerine ¢irptiiniz yumurtay: firga ile stirtin. Istediginiz uzunlukta kesip biraz tuz serpin ve 170 derecelik firnda
kizarana kadar pigirin. Soguyunca ikram edin.
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