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TUZLU CUBUK KRAKER

2"z su bardagi un

125 gram margarin

yarim fincan sut

yarim ¢ay kagsigl karbonat

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Yarim limon kabugu rendesi

1 Unu, dizgun bir ylizey Uzerine eleyip, igine karbonat, tuz ve limon kabugunu ekleyin. Karistirdiktan sonra un
karigsiminin ortasini havuz gibi agip, i¢ine oda sicakligindaki margarini ve yumurtay! ilave edin.

Elde ettiginiz karigimi, tGzerine situ ekleyip, ¢cevresindeki undan azar azar alarak hamur haline getirin.
Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alip yuvarlayin ve yarim saat kadar dinlenmeye birakin.

Parcalari ince bir kalem gibi yuvarlayip uzatin ve hafif yaglanmis tepsiye aralarinda birer santim bogluk kalacak
sekilde dizin. Bir yumurtanin sarisini Gzerlerine sUrUp biraz tuz serpin ve yaklagik 10 cm. uzunlugunda kesin.
Hamuru 20 dakika kadar dinlendirin.

2 Hamur dinlenirken firini 160°C[2lye isitin.

3 Dinlenmig hamuru firina srlp, yarim saat kadar pigirin.
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