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TUZLU CUBUK BISKUVI

Necip Usta

500 gr.un

250 gr. margarin
1 batin yumurta

1 corba kasigi tuz
1 kahve fincani su

Bir mermere veya hamur tahtasina veya diz bir yere unu eleyip ortasini hamur gibi aginiz ve bitiin malzemeyi
actiginiz bosluga koyup elinizle yag, yumurta, tuz ve suyu hafif¢ce ezerek karigtirip sonra unla beraber
karistirarak fazla yogurmadan bir hamur yapiniz.

Hamurdan kic¢ik yumurta gibi parcalar kopararak parmak gibi uzaltip agilabilmesi igin serin veya normal yerde
1 saat dinlendiriniz. Sonra iki elinizle diiz bir satihta kalem kalinliginda firin tepsinizin boyunda yuvarlayarak
uzatiniz. Uger milim ara ile tepsiye dizip Uzerlerine bir firga ile gayet hafif ¢cirpilmis yumurta sirlp Uzerlerine biraz
tuz serperek 200 derece ortadan hizli firnda 5-6 dakika pisirip ¢ikariniz, sonra 15'er santimlik kalem gibi kesiniz.
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