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TUZLU COREKOTLU KURABIYE

250 gram tereyagi
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Yarim ¢ay bardagi sirke
1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

2 tath kasig susam

2 tath kasig ¢érekotu

2 yumurta sarisi

Baslangigta 2-3 bardak unu derin bir kaba eleyin. Unun ortasina elimizle bir gukur acin. Yumurta, susam ve
¢orek otu harici tim malzemeyi karistirip yogurun. Hamur kulak memesi kivamina gelinceye kadar azar azar un
eklemeye devam edin.

Hamurdan pargalar koparip elinizde ince uzun rulo sekline getirin. Daha sonra sag ucu sol ucun i¢inden
gecirerek yagh kagit serdiginiz firin tepsisine dizin.

Uzerine firga yardimiyla yumurta sarisi strip, susam ve ¢orek otu serpin. 180 derecede dnceden isittiginiz firina
koyarak Uzerileri kizarana kadar pisirin.
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