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TUZLU COREK

2 yumurta

1 tath kasidi kuru maya

1 su bardagi un

1 su bardag@i yulaf

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi karbonat

1 paket kabartma tozu

1 corba kasigi yodurt
Yarim c¢ay bardagi sivi yag
Uzeri igin kasar peyniri

Derin bir kabin iginde éncelikle sivi olan malzemeleri bir araya getirin. Tereyagi, sivi yadi ve yogurdu ekleyip
Uzerine yumurta kirin. Bu karigimi birbirine yedirip Gzerine de kuru olan malzemeleri yogurmaya baslayin. Son
olarak kuru maya ekleyip hamurdan yuvarlak sekiller yapin ve tepsiye dizin. Tepside 20 dakika dinlendirin.
Uzerine elinizle yumurta sarisi strilip kagar peynir serpin.190 derecedeki firinda pismeye birakin. Sicak ya da
soguk olarak servis yapin.
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