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TUZLU COREK

3 su bardagi tam bugday unu
3 corba kasiJi seker
20 gram yas maya

1 corba kasigi tuz

1 cay bardagi sivi yadi
1 su bardagi ilik su

2 corba kagiJ! tereyagdi
Ayrica Uzeri igin:

2 yumurta sarisi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardadi ¢oérekotu

Yogurma kabinin iginde yas mayayi ve ilik suyu karistirip 5 dakika kadar bekletin. Uzerine seker, tuz, su ve
tereyagini ekleyip karistirin. Son olarak da kepekli unu dékip yogurmaya baslayin. Yumusak bir hamur yapip 15
dakika kadar bekletin. Dinlenen hamurdan pargalar kopartip sivi yag ile yaglanmis zeminde elinizle agin. Yagi
her yanina yedirin ve rulo yapin. Simit seklinde katlayip tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi stiriin, bolca
¢orekotu serpip 200 derecedeki firinda pismeye birakin.
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