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TUZLU COREK

MALZEMESI

2 Yumurta

2,5 Su bardagi un

1 KlgUk paket margarin
2 Corba kagsigi st

1 Kahve kasigi tuz

1 Kahve kasidi karbonat

YAPILISI

1 Karbonatla elenmig unun ortasini a¢iniz, yumusamis margarini, carpilmis yumurta akini, tuzu ve situ ilave
ediniz.

2 Karigtirarak hamur yapiniz.

3 Yarim saat dinlendiriniz.

4 Merdane ile yarim cm. kalinhginda aginiz.

5 Dilediginiz kaliplarla keserek yaglanmig tepsiye diziniz.

6 Uzerine yumurta sarisi slrintiz ve kizgin firinda pigiriniz.

Not: Arzu edildigi takdirde yumurta sarisi sdrildikten sonra Gzerine ¢érekotu, kirmizi biber veya tane anason
serpilebilir.
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