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TUZLU CEREZ BISKUVILER

175gun

1/2 tath kasigi tuz

1/2 tath kasigi kabartma tozu

90 g margarin

90 g ¢edar peyniri (¢ok ince rendelenmis)

1 yumurta (hafifce ¢irpilmig)

1 tath kasigi kori (6zel Hint baharat karigimi)
1 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJ! ince kiyilmis maydanoz

Once finninizi 200 °C'a isitin. Birkag firin tepsisini yaglayin.

Unu, tuzun yarisini ve kabartma tozunu gukur bir kapta eleyin. Karisim ufalanmis ekmek igi gérinimu alincaya
kadar margarini elinizle ovarak una yedirin. Peyniri ekleyip, karistirdiktan sonra, yumurtayi katip metal bir
spatulayla hamur yumusayincaya kadar karistirin.

Hamuru hafifce unlanmig bir ylzeye alip, yumusayincaya kadar birkag kez yogurduktan sonra, oklavayla
acarak, yaklasik 45 cm x 30 cm boyutlarinda bir dikdértgen bigimi verin. Hamur rulosuyla hamuru yaklagik 2 cm
genisliginde ince uzun seritlere ayirin. Seritleri baklava, dikdértgen ya da kare pargalar olusacak bigimde
enlemesine kesip, elde ettiginiz bu kigulk biskuvileri firin tepsilerine yerlegtirin. Tepsileri firina sirerek,
biskuvileri altin sarisi bir renk alincaya kadar (8-10 dakika) pisirin.

Tepsileri firndan alip, biskivileri sogumalari igin tel 1zgara Ustiine ¢ikarin ve biskivilerin yarisinin Gstiine curry'yi
serpin. Sonra bitln biskdvileri bir kenarda sogumaya birakin.

Sarimsagi kalan 1/2 tath kasigi tuzla birlikte klicUk bir havana koyup, iyice ezilinceye kadar déviin. Sonra
maydanozu ekleyip karigtirin. Biskuviler sogududunda, Ustlerine curry serpilmemis olanlari blyUk bir kaba
alarak, Ustlerine sarimsakli karisimi dokiin ve karigsim bisklvilerin her tarafina bulasana kadar hafif hafif,
biskuvileri kirmadan karistirin. Sarimsakli ve curry'li biskUvileri ayri ayri tabaklara yerlestirip, servis yapin.
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