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TUZLU CAY BISKUVISI

100 gr margarin (oda sicakhginda yumusamis)
1 adet yumurta

4 yemek kasigi kasar peyniri (rendelenmis)

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Oda sicakliginda yumusamis margarini ve yumurtay elinizle yogurmaya baglayin. Uzerine rendelenmis kasar
peyniri, tuz, karabiber, kabartma tozu ve unu ekleyerek iyice yodurun. Hafif¢ce unladiiniz tezgah tzerinde yarm
santimetre kalinliginda agin. Sonra bir cay bardaginin agziyla yuvarlak yuvarlak kesin. Firininizi 175 dereceye
ayarlayip, énceden isitin. Firin tepsisini yumusak bir margarinle iyice yaglayin ve biskivilerinizi aralikli olarak
dizin. Uzerleri hafif sari-kahverengi oluncaya kadar pigirin. Pistikten hemen sonra firindan ¢ikarin. Soguyunca
servis edin.
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