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TUZLU CATAL COREK

300 gr margarin

Yarim su bardag ilik su
1 tath kasidi mahlep

1 paket kabartma tozu
1 tane yumurta (sarisi)
1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

1 adet yumurta aki

1 tutam cérekotu

Unu karistirma kabina alalim, ortasini havuz gibi acalim, erittigimiz margarini, yumurta sarisini, mahlebi ve ik
suyu ilave edelim. Tuz ve kabartma tozunu katalim ve kivama gelene kadar yoguralim. Kivama gelen hamuru
toparlayip Uzerine stregle kaplayalim buzdolabinda, 3 saat bekletelim.

Dinlenen, hamurdan pargalar koparip, kalin gubuk sekline sokalim, yagladigimiz tepsiye hamuru koyalim ve "S"
sekli verelim. Verdigimiz sekli uglarindan birlestirelim, Gzerine yumurta aki sdrelim, ¢orek otu serpelim.
Hazirladigimiz hamur bitene kadar bu islemi uygulayalim. 200 derecelik i1sida yarim saat pigirelim.
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