—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TUZLU BUSKUVI

Malzemeler:

150 gr. Un

100 gr. rende kasar peyniri
4 corba kasigi margarin

1 yumurta

yeteri kadar st

Tuz

Yapilisi:

1-Unu hamur tahtasina eleyerek ortasini havuz seklinde agilir.

2- Sonra buraya Ug¢ buguk kasik yumusatilmis margarini, rendelediginiz peyniri, yumurtayi ve tuzu da koyup ve
gerektikce sit ilave ederek hamur yapilir.

3- lyice yogurdugunuz hamur kivamina gelince bunu dért pargaya boélUinur ve bu pargalari yuvarlayarak birer
baston haline getirilir.

4- Sonra bu bastonlardan parcalar koparip ¢esitli sekiller verilir. Ayirdiginiz yarim kasik yag ile tepsiyi yaglayin
ve kurabiyeleri aralikli olarak buraya dizilir. Sonra tepsiyi orta isidaki firina stirerek kurabiyelerin Gzeri nar gibi
kizarincaya kadar pisirilir.

5- Firindan ¢ikarinca sogumaya birakilip ve sonra da servis yapilir.

ML® Susamli Paris Glizeli icin tiklayin
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