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TUZLU BISKUVI

Elif Korkmazel

2.5 su bardagi un

1 adet yumurta

4 corba kasigi sut

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi kabartma tozu
50 gram kasar peyniri

1 cay kasigdi pul biber

Bir kapta; yumurta, yag, sit, un, kabartma tozu, rendelenmis kagar peyniri ve pul biberi yogurun. Hamuru; hafif
unlanmig, diiz bir zeminde, merdane yardimiyla agip kareler halinde kesin. Yagl kagit serilmig tepsiye dizin.
Uzerine yumurta sarisi surtin ve susam serpin. 180 derece firinda 20 dakika pigirin.
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