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TUZLU BISKUVI

2,5 ¢cay bardagi (250 gr.) un

Biraz tuz

3 corba kasidi (125 gr.) tereyadi ya da margarin
1 kahve fincani su

Uzerine:

1 kahve kagiJi tuz

2 ¢orba kagiJi st

1 corba kasigi (silme) kiimel

Unun ortasini havuz gibi agin. Yagi, suyu ve tuzu koyup bir hamur yogurun. Merdaneyle agip Uzerine biraz
kiimel serpin, katlayin, 1-2 saat dinlendirdikten sonra yarim santim kaliniginda agtiginiz hamurdan gay
bardagiyla yuvarlaklar kesip ici hafifce islatiimig tepsiye dizin. Uzerlerine ¢atal batirin. Sonra sttle tuzu karistinp
firgayla surtn Uzerlerine. Kalan kimeli de serpin. Orta firnda 15-20 dakika pisirip ¢ikarin. Soguyunca servis
yapin.
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