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TUZLU BISKUVI

Yarim paket margarin
3 su bardagi un

100 gr. kasar rendesi
1 paket kabartma tozu
1 corba kasigi yodurt
1 yumurta

tuz -
SUSLEMEK IGIN:
corekotu

Margarini oda sicakliginda bekletin. 3 su bardagi una kabartma tozunu ekleyerek karistirin. Kagar peynirini
rendeleyip margarin ile birlikte diger diger malzemelerle karistirarak yumusak bir hamur elde edin. Uzerini nemli
bir bez érterek yarim saat dinlendirin. Hamuru merdane ile 1 santim kalinliginda agin, biskivi kaliplari ile sekilli
parcalar ¢ikartin, yaglanmis tepsiye dizin, Gzerine 1 yumurta sarisini fir¢gayla strin. En Uste ¢Orekotu serperek
170 derece firinda 30 - 40 dakika pisirin,(altin rengini alincaya kadar)
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