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TUZLU BISKUVI

125 gram margarin

1 cay bardagi sivi yag
1 adet yumurta

2 yemek kagig sirke
1 yemek kasigi seker
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

Susam

Bir karigtirma kabina yumugamig margarin ve sivi yag alinir.

Uzerine yumurta Kirilir, sirke, tuz ve seker eklenerek sivi malzeme iyice karigtirilir.

Sivi malzemenin Uizerine alabildigi kadar un ilavesi ile yogurulur, orta yumusaklikta bir hamur hazirlanir.
Hamurdan yumurta kadar parcalar alinarak tezgah tizerinde yuvarlak ¢cubuklar hazirlanir.

Cubuklarin tGzerine biraz bastirarak yassilagtirlir. .

Gubugun Gzerine firga ile su sirlllp ¢atalla boydan boya gizilir. Uzerine susam serpilir, bir parmak eninde verev
parcalara kesilir.

Bisklviler kagit serimis firin tepsisine dizilir.

150 derece firinda pigirilir.
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