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TUZLU BISKUVI

Kullanilacak malzeme (30 biskivilik):
5 kahve fincani un,

5+1/2 gorba kasigi tereyagi,

1 kahve fincani su,

3/4 gorba kasigi tuz,

1 yumurta sarisi.

Ustu icin:

2 yumurta sarisi,

1/2 ¢orba kasig tuz.

Unu eleyerek yogurma mermerine bosaltmali. Ortasina agilacak gukura bir yumurta sarisiyle ki¢Uk pargalara
dogranmig tereyagini koymali. Tuz ve suyu da kattiktan sonra karisimi iyice yogurarak hamur durumuna
getirmeli. Sonra bu hamuru yuvarlayip serince bir yerde ¢ saat kadar dinlendirmeli.

Bu sirenin sonunda hamuru 30 esit parcaya bélmeli. Her parganin Ustline dnce bir, sonra iki avugla bastirmak
ve yuvarlamak suretiyle hafifgce uzatmali. Hafifgce uzayan hamuru iyice bastirarak uzunca bir biskivit bigimine
getirmeli.

Biskulvitleri islak bir tepsiye hafif¢e oturttuktan sonra bunlarin Gzerine yarim ¢orba kasigi tuzla ¢irpilmis yumurta
sarilarini sirmeli, tepsiyi orta isili bir firna koymali.

Tuzlu biskuvitler nar gibi kizarinca tepsiyi firindan ¢ikarip icindekileri sogumaya birakmali. Biskivitler soguyunca
bunlar tepsiden alip servis tabagina almali.

Not: Bazi kimseler yumurtayla tuzu birlikte ¢irpip biskivitlerin Gzerlerine stirmemektedirler. Bu kimseler iki
yumurta sarisini ¢irpip biskuvitlerin Gzerine fir¢galadiktan sonra tuzu Uzerlerine serpmektedirler.

ML® Kimyonlu Biskivi (gdrsel)
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