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TUZLU BİSKÜVİ

1 çay fincanı un
1 çay fincanı kepekli un
3 yemek kaşığı margarin
100 gr. beyaz peynir
1 paket kabartma tozu
1 çay kaşığı tuz, kekik
Alabildiği kadar süt

Hamur yoğurma kabına, 1 çay fincanı unu, bir çay fincanı kepekli unu alalım üzerine kabartma tozunu ilave
edelim harmanlayalım. Üzerine peyniri, margarini ve tuzu ilave edelim, son olarak sütü katalım(sütü azar azar
ilave ediniz) kulak memesinden biraz daha sert bir hamur elde edelim. Farklı hamur kalıpları kullanarak, şekiller
çıkaralım ve tepsiye dizelim. 180 derecelik ısıda pişirelim.

© lezzetler.com tarif no:101786 • adı:Tuzlu Bisküvi • gönderen:Saadet • indirme tarihi:13.03.2025 - 13:37

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tuzlu-biskuvi-vt51
https://img.lezzetler.com/yuklenen/tuzlu-biskuvi-101786.jpg
http://www.tcpdf.org

