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TUZLU BISKUVI

1 ¢ay fincani un

1 cay fincani kepekli un
3 yemek kagig margarin
100 gr. beyaz peynir

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz, kekik
Alabildigi kadar sut

Hamur yogurma kabina, 1 gay fincani unu, bir gay fincani kepekli unu alalim tizerine kabartma tozunu ilave
edelim harmanlayalim. Uzerine peyniri, margarini ve tuzu ilave edelim, son olarak siti katalim(sUtl azar azar
ilave ediniz) kulak memesinden biraz daha sert bir hamur elde edelim. Farkli hamur kaliplari kullanarak, sekiller
¢lkaralim ve tepsiye dizelim. 180 derecelik 1sida pigirelim.
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