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TUZLU BALIKLARDAN ORDOVR

1 kutu ton balig

1 demet kirmizi turp

1 kutu sardalya balidi

50 gram tereyag!

20 adet ancuez

1 adet limon

2 adet fime uskumru

4 dilim fime kili¢ veya palamut

50 gram siyah veya kirmizi havyar
4 dilim ekmek

1) BlyUk ve yayvanca bir tabagin tam ortasina, seklini bozmadan, 1 kiicik kutu ton balgini ters ¢evirmek
suretile oturttuktan sonra bunun iki tarafina 1 kutu sardalya baligini muntazam bir sekilde désemeli, tonun diger
iki tarafina da yanm saat kadar sirkede yatirmak suretile tuzu iyice ¢ikariimig 20 adet ancuez baligini kafes
seklinde dosemelidir.

2) Bunu miteakip, tabagin bir tarafina ince kesilmis 4 dilim kili¢ veya palamut balidi, diger bir tarafina da,
Ustlintin kabuklari soyulmus, ortasindan kilgiklar ¢gikariimig 2 adet fUme uskumru baligini yerlestirdikten sonra
aralarina da temizlenmis ve yikanmig 1 demet kirmizi turp ve yag saran alet veya kuguk kalipla sekillendirilmig
olarak 50 gr. tereya@ini oturtmali ve tabagdin bas taraflarina da yine dilimlere kesilmis 1 adet limonu yerlestirmek
suretile tabag stsledikten sonra servis yapmalidir.
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