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TUZLU BADEM

250 gram i¢ badem
1.5 ¢orba kagiJi tuz

1) ki ylz elli gram i¢ bademi yikadiktan sonra bunlari, iyice stizlilmis olarj*k bliyiikge bir tabaga almali sonra da
uUstlerine 1.5 silme cor. kasigdi tuz ilave ederek, harmanlamak suretile tuzun bademlere iyice bulanmasini temin
etmelidir.

2) Sonra bu tuzlu bademleri, icine yag kagdidi yayilmis bir firin tepsisine serpmek suretile yayarak, tepsiyi firina
strmeli ve bademlerin bir taraflari pismis bir hal aldiktan sonra kasikla diger taraflarini gevirmek suretile
bademleri on bes, yirmi dakika kadar firmlamali ve bir tabada alarak soguduktan sonra servis yapmalidir.
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