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TUZLU AY

250 gr. patates

300 gr.un

130 gr. tereyagdi

150 gr. kasar peyniri
Yarim desilitre st
25 gr. maya

5 adet yumurta

1 demet maydanoz
Tuz

Patatesler haglanir, kabuklar soyulur, plie makinesinden gegirilir. 300 gram unla beraber hamur tahtasina
konur. Ortasi aglilir, stitle maya ezilir, yag ilave edilir. Bigakla kiyilir. D6rt yumurta sarisi ve tuz konur, yogrulur.
10-15 dakika dinlendirilir. Ikiye ayrilir, merdane ile yarim parmak inceliginde acilir. 5-6 santim karelere kesilir.
Maydanoz, yumurta aki ile karigtiriimig peynir bir késesine konur, sigara gibi sarilir, ay sekli verilir. Hafif
yaglanmig bir tepsiye dizilir, ik bir yerde 15-20 dakika beklettikten sonra tGzerine yumurta sarisi strilerek orta
isili firnda pisirilir.
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