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TUZLU AY COREGI

200 grun

200 gr margarin

200 gr stizme yogurt

1 fiske tuz

100 gr macar salam

100 gr otlu peynir veya beyaz peynir
1 yumurta sarisi

1 corba kasigi sut

Susam

Soguk margarini kiigtik pargalar halinde kesin. Bir kasede un, margarin, siizme yogurt ve tuzu harmanlayin.
Gerekirse bir miktar su ekleyin. Karigimi pGttirsiz bir hamur elde edene kadar yogurun. Uzerini értlip 1 saat
buzdolabinda bekletin. _

I¢ malzeme igin salami kiigUk kipler halinde dodrayin. Peyniri ufalayin. Ikisini birbirine karistirin. )
Finni 175 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Hamuru unlanmig bir zeminde 40x40 cm buyUkligtnde agin. Once
dort kare halinde kesin. Ardindan kareleri ticgen seklinde kesin.

Ucggenlerin Gzerine i¢ malzemeden yerlestirin. Uzun tarafindan baslayarak G¢genleri ay¢dregi bigiminde sarin.
Finn tepsisini yaglayin veya icine yagli kagit yayin. Ay ¢éreklerini firin tepsisine yerlestirin.

Yumurta sarisi ve st karistirin. Ay ¢oreklerinin tGzerine strdikten sonra susami serpin. Tepsiyi firinin orta
bdélmesine yerlestirip 15 dakika kadar pisirin. Dilerseniz marul yapraklari esliginde servis yapabilirsiniz.
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