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TUZDA TAVUK

SUmeyya Dursun

1 tim tavuk

5 kilo kaya tuzu

1 yumurta

3/4 bardak su

1 yemek kasigi salca
2 yemek kasigi yogurt
1 yemek kasigi kekik
1 cay kasigi kori

Oncelikle salga, yodurt, kekik, kéri karistirilir ve sos yapilir sos tavugun igine digina sriin.

Diger taraftan 5 kilo kalin tuz tepsiye koyun igine su ve yumurta ilave edin ve iyice yogurun. Tuzun yarisini bagka
bir kaba alin. Bir parmak kalinliginda tepside kalacak. Tavugdu tepsiye koyup Uzerini tuzla kaplayin. Hi¢ bosluk
kalmayacak. Ekmek firinina gétirilir.Odun firininda 3-4 saat sdrdyor pismesi. Yani evdeki firinda pismesi kag
saat slrer bilmem, hem o lezzeti de vermez diye distntyorum.

Not: Yerken g¢eki¢ bulundurun bagka tirll kirmak ¢ok zor olur. Yerken tuz atin. Glink( tadinda hi¢ tuz olmuyor.
Servis tabadina dikkatli alin kemikler elinizde kaliyor. Mutlaka deneyin. Gulnk( tavuk tavuk olall bu kadar lezzetli
olmamistir. Clnkd tuz tavugun kendine has kokusunu aliyor, sadece tadi kaliyor.
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