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TUZDA SOSLU TAVUK

1 adet butin tavuk

10 dis sarimsak

2 dal biberiye, maydanoz
Tuz, karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagsig kirmizi pul biber
2 patates

Tuz kaplamasi igin:

2 yumurta aki

1 kilo tuz

1 su bardagi un

Sarimsaklari soyup ikiye bdlin. Batin tavugun Gzerine tuz, karabiber ve kirmizi pul biberi harmanlayip tereyagi
ile beraber Uizerine strtin. Tavugun i¢ine de bu karigim sirlp sarimsaklari tavudun igine doldurun. Firin
tepsisinin tabanina dilimlenmis patatesleri dizin ve maydanoz, biberiye ddseyip Uzerine tavugdu yerlestirin. Bir
kabin i¢inde tuz kaplamasini hazirlamak i¢in un, yumurta aki ve 1 kilo tuzla bir har¢ yapin. Bu harci tavugun
tzerine kaplatin, hi¢ agik kalmamali ve 190 derecede 1,5 -2 saat kadar pigirin. Firindan aldiginiz tavugun
Uzerine servis yapmadan 6nce tuz tabakasini kirin. Iginden tavugu servis yapin.
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