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TUZDA PILIC

1 adet bitin pilig

1 adet sogan

1 adet defne yapragi
2 paket tuz

4 adet yumurtanin aki
Garnitdr icin:

1 adet havug

1 adet kabak

1 adet sogan

2 adet sivri biber

3 corba kagig zeytinyagdi
Isot

Tuz

Pilicin i¢ine butln sogan ve defne yapragini yerlestirip bacaklarini iple baglayin. Tuzu, yumurta akiyla yogurun.
Bir firin tepsisine aliiminyum folyo serip tizerine tuzun Ugte birini koyup elinizle diizeltin. Tavugu Gzerine
yerlestirip kalan tuzla her tarafini kaplayin. Onceden isitiimis 200 derece firinda 2.5 saat pismeye birakin.
Dogranmis kabak, havug ve biberleri zeytinyaginda soteleyin. Piyazlik dogranmig sogdani isotla karistirp
sebzelere ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Tavugu firindan ¢ikarip Gzerindeki tuzu kirdiktan sonra servis tabagina alin.
Etrafina garnitrQ yerlestirip servis yapin.
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