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TUZDA LEVREK

kaya tuzuna, iki yumurtanin akini ilave ederek hamur kivamina gelinceye kadar su ilave ederek karistiryoruz.
Sadace ici temizlenmis olan 1 kg.lik levregin igine bes-alti karab,ber tanesini yerlestirdikten sonra, hamur
halindeki tuz karigimini balik hava almayacak sekilde Uzerine kalin bir tabaka halinde yapistirdiktan sonra
tepsiye yerlestirip firina atiyoruz. Orta sicaklikta 30 dakika kadar pismeden sonra balik hazir. Not: Baligin pullari
temizlenmiyecek ve pismeden sonra tuz tabakasi ¢ekicg ve keski ile kirllacak, tabakadan ayrilan balik servis

yapilacak.
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