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TUZDA CIPURA

icindekiler

400 gr kaya tuzu

130 gr sofra tuzu

2 adet yumurta

1 demet dereotu

600 gr un (4 su bardag )
2 adet ¢ipura

tuz

karabiber

Kaya tuzunu, 2 yumurtanin akini ve birinin sarisini buz kirma ucu takilmis Rondo Blender’a koyun. (Diger
yumurta sarisini daha sonra kullanmak Uzere bir yere ayirin. ) Dereotunu temizleyip Blender’a ekleyin, hepsini
karistinin. Blender’daki hazirladiginiz malzemeyi, 200 ml suya ekleyip derin bir kapta hamur haline getirdikten
sonra 4 esit parcaya ayirin. Pullari ayiklamadan temizlenmis baliklarin igini ve tzerlerini tuzlayip biberleyin.
Baliklart 2 hamur arsina koyun, baligin etrafina ayirdiginiz yumurta sarisini siiriip, gevresini iyice yapistirin.
Isterseniz hamurun ¢evresini kesip Ust kismina bigak ile gizikler yaparak balik bi¢imi verebilirsiniz. Artan
yumurta sarisini Uzerine sUrdikten sonra 220 derece Isit
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