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TUZDA ALABALIK

1 adet 280 gr. alabalik
1 kg. kaya tuzu

Kekik

Biberiye

2 dal dereotu, tereyagi
3 adet yumurtanin aki

1 cay kasigi karbonat

Once alabaligi temizleyelim. Baligin (izerine diledigimiz miktarda kekik ve biberiye, ince kiyllmis dereotu, tuz ve
karabiberi serpelim.

Toprak bir kabin igine bir fir¢ca yardimiyla tereya@i strelim. Kabin igine balig yerlestirelim.

Ayri bir kapta 1 kg. kaya tuzu, 3 adet yumurtanin aki ve 1 cay kasigi karbonati anigtiralim.

Hamur kivamina getirelim. Baligi hi¢ gdriinmeyecek sekilde bu karigim ile kaplayalim.

200 dereceli firnda 30 dakika pisirelim.

Finndan ¢ikardigimiz baligin Gzerindeki tuzu kiralim.

Yaninda sebze garnitirl ile birlikte servis yapalim.
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