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TUTTI FRUTTI SAVARIN

Hamur:

200gun

bir kiip yas maya

3 ¢corba kagiJi st

2 corba kasigi seker

2 yumurta

yarim tath kasigi tuz

70 g tereyagu.

Surup:

Yarim litre su,

250 g seker,

1 gubuk vanilya,

2 parca ince soyulmus portakal kabugu.
Ayrica:

150 g kayisi marmeladi,

500 -600 mevsim meyveleri (100 g ahududu, 150 g gilek, 1 kivi, 2 kayisi veya seftali, 2 portakal, 1 armut, birka¢
UzUm tanesi gibi),

200 g krema,

1 paket vanilya.

Hamur:

Unu bir kabin icine eleyin, ortasinda havuz acin. Mayayi oda isisindaki sutle karistirin, unun ortasina dékin ve
10 dakika bekletin. Seker, yumurta ve tuz ilave edin, hepsini mikserle diiz hamur haline getirin, son olarak
eritilmis tereyadi dékin. Hamur prtiksiz ve parlak bir gérinimde olmali. Halka seklindeki kalibi yaglayin,
hamuru doldurun ve oda isisinda kabarmaya birakin. Keki 210 derecede (gazl firin 3 - 4) yaklasik 25 dakika
pisirin, ters ¢evirin ve sogumaya birakin. Surup: Su, seker, vanilya ve portakal kabugunu 5 dakika kaynatin.
Surubu biraz sogutun. Keke aralikli olarak kirdan batirin, surubun yarisini kaliba dékin, keki de kaliba oturtun,
kalan surubu tzerine dokin. Surup ¢ekildigi zaman keki kaliptan ¢ikartin, etrafina isitimig marmelat strtn.
Meyveleri hazirlayin. Halka seklindeki keki bir servis tabagina oturtun, ortasina meyve koyun, ¢irpilmis, santi
haline getirilmis krema ile dekore edin.

Oneri: Dogranmis meyveleri 2 corba kasigi seker ve 4 adet kiraz ile karistirin.
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